


Carolin Wahl  
Larsson Legacy 
Loewe Verlag, 2024,  
Klappenbroschur, 400 Seiten

Zutaten
150 g Rohrzucker

2 Eier 
120 g Butter

1 TL Vanilleextrakt
Zimt

200 g Mehl
1 TL Backpulver

1 Prise Salz
200 g Zartbitterschokolade

Zubereitung
Zucker, Eier und Butter schaumig rühren.

Vanilleextrakt und Zimt dazugeben, mit Mehl, Salz 
und Backpulver vermengen. Zuletzt die gehackte 

Schokolade unterheben.

Für jeden Keks einen Esslöffel Teig auf ein mit 
Backpapier ausgelegtes Blech geben und auf 

ausreichend Abstand achten. Bei 150 Grad 
Umluft im vorgeheizten Backofen etwa  

20 Minuten backen.
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